MENU DEGUSTATION

Disponible uniquement pour le diner
Prise de commande avant 21h30

Creme britilée au foie gras, espuma de pomme verte « granny smith »
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Sandre en épais filet, quenelle de brochet,
bisque d’écrevisses aux sucs d’orange,

chou fleur moelleux et betterave croquante

Veau en médaillon, barigoule d’artichauts au patanegra,

poélée de girolles, jus court

\\\\\\\\\\

Pré-dessert

Le passionnément

(accord mets et vins : 110 €)

Chef de cuisine :
Prix nets en euro TTC Jérome LEBEAU



